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OPraHH3al{H H NPOBEJAeHUs PErHOHAJILHOIO 3Tana
Bcepoccuiickoii onmumnuaab
NPo¢ecCHOHATLHOr0 MACTEPCTBA 00y YAIOIKXCS [0 CHENHATbHOCTH
cpeAHero npogeccHoOHAIbHOro 06pa3oBaHus
19.02.10 TexHo10rusi NPOAYKUHH 00LIeCTBEHHOr0 MUTAHHUS

1. Ilesnn 1 3a1a4u pernoHaabHOro 3Tana Beepoceniickoii Ounmnuabl
npo¢eccHOHATBHOI0 MACTEPCTBA.

1.I. PernonansHblii 3Tanm  Beepoccuiickoif  onuMmuaisl npodeccHOHATBHOTO
MacTepcTBa 00YYarOIMXCs 110 CMENHaTbHOCTH CPEIHETO MPOMECCHOHATBHOTO o0pazoBaHus
19.02.10 Texuonorus mpomyKiuu oGUIECTBEHHOTO MUTAHUS (natee — PErMoOHaNBHBIN ATl
Bceepoceniickolf onMMnuansl) mpoBOAMTCS B LENSX BBIABJICHHS Haubojee OJJAPEHHBIX H
TAIaHTIMBBIX ~ CTYJEHTOB, TIOBBIIICHHUS  KadecTBa MPO(MECCHOHANBLHON  MOArOTOBKH
CIIELIUATUCTOB CPEIHETO 3BEeHa, JallbHEMIIEro COBEPLUCHCTBOBAHHUS
MX  NPOQECCHOHANBHOM  KOMIIETEHTHOCTH, pealM3allid  TBOPYECKOrO  MOTEHIHANA
O0y4aroIMXCs, MOBEINICHHS MOTHBALMM U TBOPYECKOH AKTUBHOCTH I€IarONHYECKIX
pabOTHHKOB B paMKaX HAaCTaBHAYECTBA OOYYAIOIIUXCS, B TOM UMCIIe pEKOMeHaus
modeauTenst s y4acTHs B 3aKIIOYMTENBHOM dTame Beepoccuiickoil  oauMmmam!
NPOpECCHOHATBPHOTO MacTePCTBA 00YYaOIIIXCSL.

1.2, OCHOBHBIMM 3ajlauaMM  perHoHalbHBIA 5Tan  Beepoccuifckoil  onuMmmabl
SABJISIFOTCAL:

- TPOBEPKA CIOCOOHOCTH CTYAEHTOB K CaMOCTOSATEJLHOH MpOheccHOHATbHOl
JEATENIbHOCTH,

- COBEpILEHCTBOBAHME yMEHUH 3QPEKTHBHOTO pelieHus
npoheCcCHOHATBHBIX 3a/1a4,

- Pa3sBUTHE NPOHECCHOHANBHOTO MBIILIEHHS], CIIOCOOHOCTH K TIPOEKTHPOBAHHIO
CBOCH IeATEIBHOCTH U KOHCTPYKTHBHOMY aHa/IU3y OMHUGOK B IIPOdECCHOHANLHOIM
JEATENbHOCTH,

-  CTHMYJIMPOBAaHHE CTYACHTOB K JalbHEeHIIEMY TPO(YECCHOHAIBLHOMY U
JMYHOCTHOMY Pa3BUTHIO,

-  TOBBIIICHUE HHTEPECa K Oymymeil mpopeccHOHANBHOI AesSTeNbHOCTH,

- Pa3BUTHE KOHKYPEHTHOI cpenibl B chepe CI1O, noBbiieHne NpecTHRKHOCTH
cnenansHocreli CI10;

- OOMEH mepeIoBBIM IeAarornyeckum onsIToM B obitactu CITO;

- pasBUTHE NPOYECCHOHATBHON OPUSHTAIINK TP IaH;

- NOBBILIEHUE posin paboToaareneil B 06ecreyeHn KayecTBa M0 ArOTOBKH
CIELUAIUCTOB CPETHETO 3BEHA.

1.3.  KmoueBsiMu  mpuHimnamMu — OIMMIOHALBI  SBISIOTCS UH(pOpPMaLMOHHAS
OTKPBITOCTb, CIIPABEIJIUBOCTD, MAPTHEPCTBO U MHHOBALHH.



Утверждаю

2. Содержание и задания Регионального этапа Всероссийской Олимпиады
2.1. Каждый этап олимпиады по профильному направлению представляет собой соревнование, предусматривающее выполнение практикоориентированных конкурсных заданий. 

2.2. Конкурсные задания олимпиады по профильному направлению направлены на выявление уровня теоретической и профессиональной подготовки участников (далее – участники), владения профессиональной лексикой, умения применять современные технологии, в том числе информационно-коммуникационные, а также на мотивацию участников к применению творческого подхода к профессиональной деятельности и высокой культуры труда. 

2.3. Олимпиада по профильному направлению включает в себя выполнение профессионального комплексного задания, нацеленного на демонстрацию знаний, умений, опыта в соответствии с видами профессиональной деятельности.

Профессиональное комплексное задание состоит из двух уровней.

На I уровне выявляется степень освоения участниками олимпиады знаний и умений. Комплексное задание I уровня состоит из теоретических вопросов, объединенных в тестовое задание, и практических задач. Содержание работы охватывает область знаний и умений, являющихся общими для специальностей профильного направления.
Комплексное задание I уровня состоит из двух частей: 

· представлено в виде тестов и выполняется на компьютере;

· представлено в виде ситуационной задачи.  

 Содержание работы охватывает область знаний и умений, являющихся общими для специальностей профильного направления:

Тест включает в себя вопросы, охватывающие содержание общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания: 

ОП. 01. Микробиология, санитария и гигиена в пищевом производстве; 

ОП. 02. Физиология питания;

ОП. 03. Организация хранения и контроль запасов и сырья; 

ОП. 08. Охрана труда; 

ОП. 09. Безопасность жизнедеятельности;

 МДК.01.01. Технология приготовления полуфабрикатов для сложной кулинарной продукции; 

МДК.02.01. Технология приготовления сложной холодной кулинарной продукции; 

МДК.03.01. Технология приготовления сложной горячей кулинарной продукции; 

МДК.04.01. Технология приготовления сложных хлебобулочных, мучных кондитерских изделий; 

МДК.05.01. Технология приготовления сложных холодных и горячих десертов;

Ситуационная задача направлена на проверку знаний и умений по организации процесса и приготовления сложной кулинарной продукции, хлебобулочных и мучных кондитерских изделий для различных категорий потребителей и управления производством продукции питания.

На выполнение теоретического задания отводится 90 минут: выполнение теста – 60 минут, решение ситуационной задачи – 30 минут.

На II уровне выявляется степень сформированности у участников олимпиады умений и навыков практической деятельности. Комплексное задание II уровня включает в себя общую и вариативную части задания. Содержание работы охватывает область умений и практического опыта, являющихся, как общими, так и специфическими для специальностей профильного направления:

1 этап (заочный)  - оформление технологической документации (технико-технологической карты) (общая часть). Данный этап является домашним заданием участников олимпиады и оценивается  максимально 15 баллами. Участник  составляет и предоставляет ТТК для практической части конкурса в день проведения регионального этапа Всероссийской олимпиады. К карте необходимо приложить фото общего (по каждому из основного используемого сырья) блюда под углом 45° размером не менее 10х15 см. в цветном варианте. 

2 этап - приготовление второго горячего блюда в европейской подаче из предложенного основного  сырья на 2 порции (основное сырье - филе курицы) (вариативная часть) и оценка профессиональных компетенций (общая).

На выполнение второго этапа отводится 120 минут. Второй этап (очный) проводится в виде приготовления 2-х порций идентичных блюд. Блюдо должно состоять из: основного продукта, двух гарниров и одного или более соусов. Все элементы блюда должны быть съедобны. Всем  участникам предоставляется только основной продукт (птица), оборудование, инвентарь и посуда для приготовления блюда. Все остальные продукты, дополнительную посуду, ингредиенты и декор для украшения конкурсного блюда (по необходимости) каждый участник подбирает и привозит с собой. Перечень предоставляемого оборудования, посуды   и инвентаря представлен в приложении 4.

Профессиональное задание проводится на рабочих местах в лаборатории технологии продукции общественного питания ГБПОУ РО  «Ростовский торгово – экономический колледж». 

Подача блюда осуществляется на собственной посуде или на плоской квадратной тарелке 30х30 (тридцать) см., которую предоставляет организатор регионального этапа Всероссийской олимпиады. 

По окончании приготовления и оформления блюда в индивидуальной подаче, участник выставляет одну порцию блюда на экспозицию, презентует и защищает блюдо, другая порция подается  для дегустации  жюри для оценивания.

Перед выполнением практического задания участники могут ознакомиться с технологическим оборудованием и опробовать его в работе.

2.4. Содержание и уровень сложности профессионального комплексного задания соответствует федеральному государственному образовательного стандарту среднего профессионального образования по специальности с учётом основных положений профессиональных стандартов «Руководитель предприятия питания», «Повар» и требований работодателей к уровню подготовки специалистов среднего звена. 
2.5. Профессиональное комплексное задание должно пройти экспертизу и получить не менее 2 положительных экспертных заключений от работодателей, региональных отделений Российского союза промышленников и предприятий и (или) Торгово-промышленной Ростовской области, образовательных организаций высшего образования. 

2.6. Не менее, чем за 1 месяц до начала проведения Регионального этапа ГБПОУ РО «РТЭК» размещает на своем официальном сайте примерные конкурсные задания. Непосредственно перед началом олимпиады экспертная группа вносит в них как минимум 30% изменений, доказательство которых оформляются документально и утверждаются Председателем жюри.

3. Организация проведения Регионального этапа Всероссийской олимпиады
3.1. Перечень профильных направлений с указанием их уровней (по специальностям СПО) с учетом кадровых потребностей экономики региона формирует Президиум Совета директоров учреждений профессионального образования Ростовской области и направляет предложения на утверждение в министерство. Местом проведения олимпиады определяется профессиональное образовательное учреждение Ростовской области, располагающее соответствующей профильному направлению материальной базой.
3.2. Министерство утверждает перечни профильных направлений Областной олимпиады и Регионального этапа с указанием специальностей СПО (профессий), соответствующих профильным направлениям.

3.3. Организатор олимпиады создаёт необходимые условия для участников.
Региональный этап Всероссийской олимпиады по специальности среднего профессионального образования по профильному направлению 19.00.00 Промышленная экология и биотехнологии, специальности СПО 19.02.10 Технология продукции общественного питания проводится 19 апреля 2016 г на базе государственного бюджетного профессионального образовательного учреждения Ростовской области «Ростовский торгово-экономический колледж» по адресу (далее ГБПОУ РО «РТЭК»): 344090 г. Ростов-на-Дону, ул. Сладкова 85, факс – 8-863-222-56-11, e-mail: rtek@rostobr.ru, сайт http://rtek.info.
Контактные телефоны:
· директор Косенко Людмила Петровна, 8-863-222-56-11;

заместитель директора по НМР Саенко Ольга Евгеньевна, 8-863-222-23-01.
3.4. Образовательные организации, реализующие программы подготовки специалистов среднего звена, соответствующие профилям Всероссийской олимпиады, устанавливают сроки и места проведения начальных этапов в соответствии с графиком проведения региональных этапов Всероссийской олимпиады, утвержденным министерством.

4. Категории участников Областной олимпиады и Регионального этапа
4.1. К участию в олимпиаде допускаются лица в возрасте до 25 лет включительно на день начала проведения начального этапа олимпиады, обучающиеся в профессиональных образовательных учреждениях по аккредитованным образовательным программам по специальности СПО 19.02.10 Технология продукции общественного питания
4.2. В начальном этапе участвуют все желающие из числа лиц, соответствующих требованиям, установленным пунктом 4.1 настоящего регламента.

Студенты, обучающиеся в профессиональном образовательном учреждении, являющемся организатором начального этапа, участвуют в начальном этапе в данной организации. Студенты, обучающиеся в профессиональном образовательном учреждении, не являющейся организатором начального этапа, участвуют в начальном этапе в любом профессиональном образовательном учреждении.

4.3. К участию в областном этапе допускаются победители и призеры по направлению организатора начального этапа.
4.4. Организатор начального этапа направляет победителя и призеров для участия в Региональном этапе посредством подачи заявки организатору по форме, установленной организатором (приложение 1), не позднее 5 дней до начала проведения Регионального этапа.

4.5. Организатор областного этапа вправе устанавливать квоту участников, но не менее 8-9 чел.
4.6. Участие в каждом этапе осуществляется на добровольной основе.
4.7. К участию в заключительном этапе Всероссийской олимпиады допускается победитель регионального этапа Всероссийской олимпиады, направленный для участия министерством и (или) советами директоров профессиональных образовательных организаций.

Органы государственной власти субъектов Российской Федерации направляют победителей регионального этапа Всероссийской олимпиады для участия в заключительном этапе посредством подачи заявки  организаторам заключительного этапа Всероссийской олимпиады не позднее 15 календарных дней до начала проведения заключительного этапа Всероссийской олимпиады, подтверждая, что возраст участника на момент проведения мероприятия не превышает 25 лет. Заявка подписывается министром (заместителем министра), а также председателем регионального совета директоров профессиональных образовательных организаций.

4.8. Студент участвует в каждом этапе Всероссийской олимпиады добровольно.

4.9. Участник должен иметь при себе:

студенческий билет;

документ, удостоверяющий личность;

справку с места учёбы за подписью руководителя образовательной организации, заверенную печатью указанной организации;

заявление о согласии на обработку персональных данных (приложение 2);

полис ОМС;

медицинскую книжку.

4.10. Участник должен иметь при себе спецодежду (при необходимости). Наличие на спецодежде символики образовательной организации не допускается.

5. Организационная структура для проведения Регионального этапа Всероссийской олимпиады
5.1. Для проведения Регионального этапа Олимпиады создаются: рабочая группа, экспертная группа, жюри, апелляционная комиссия. 

5.2. Рабочая группа осуществляет организационное и методическое обеспечение проведения олимпиады по профильному направлению, в том числе проверку полномочий участников и шифровку участников. 

Рабочая группа проведения Регионального этапа Всероссийской олимпиады формируется министерством.

5.3. Экспертная группа разрабатывает задания, методику и критерии оценивания результатов выполнения заданий. 
5.4. Экспертная группа формируется ГБПОУ РО «РТЭК» из числа руководящих и педагогических работников образовательных организаций, реализующих образовательные программы соответствующего профиля и уровня, представителей отраслевых ресурсных центров, представителей работодателей, профессиональных ассоциаций, бизнес-сообществ.

5.5. Жюри оценивает результаты выполнения заданий участниками олимпиады и на основе проведенной оценки определяет победителя и призёров олимпиады. 

5.6. Жюри начального и областного этапов формируется организаторами этапов.

5.7. Жюри областного этапа включает в себя не менее 5 членов из числа: представителей органов государственной власти;

руководителей и ведущих специалистов организаций отрасли, профессиональных ассоциаций, бизнес-сообществ, социальных партнеров;

руководящих и педагогических работников образовательных организаций, являющихся организаторами этапов, других образовательных организаций, реализующих образовательные программы, соответствующие профильным направлениям;

членов экспертной группы заключительного этапа.

5.8. Апелляционная комиссия рассматривает апелляционные заявления участников о несогласии с оценкой результатов выполнения заданий (далее – апелляции), поданные не позднее двух часов после объявления результатов.

5.9. В течение олимпиады участник может подать апелляцию в апелляционную комиссию.

5.10. Рассмотрение апелляций проводится в течение 2-х часов после завершения установленного срока приема апелляций. 

5.11. При рассмотрении апелляции апелляционная комиссия принимает решение о сохранении оценки, выставленной жюри по результатам олимпиады, либо о повышении указанной оценки, либо о понижении указанной оценки (в случае обнаружения ошибок, не выявленных жюри). Решение апелляционной комиссии является окончательным.

5.12. После завершения рассмотрения апелляций жюри объявляет окончательные результаты (с учетом изменений оценок, внесенных апелляционной комиссией) с указанием победителя и призеров этапа Всероссийской олимпиады, а также участников, получивших дополнительные поощрения.

5.13. Апелляционная комиссия формируется организаторами этапов.

5.14. В состав апелляционной комиссии входят представители образовательной организации, являющейся организатором олимпиады, иные квалифицированные специалисты и эксперты по профилям олимпиады. 

5.15. Председателем апелляционной комиссии не может быть представитель организатора.

6. Проведение регионального этапа Всероссийской Олимпиады
6.1. ГБПОУ РО «РТЭК» утверждает порядок организации и проведения Регионального этапа Всероссийской Олимпиады по специальности 19.02.10 Технология продукции общественного питания.
6.2. В целях обеспечения качества проведения олимпиады организатор может до начала его проведения провести мастер-классы, круглые столы, семинары-практикумы, вебинары в соответствии с профильным направлением.

6.3. Продолжительность начального, областного этапов определяется организатором и составляет не более двух календарных дней.

6.4. Организатор обеспечивает информационное сопровождение (возможно наличие интернет-страницы, публикаций в региональной и местной прессе, сюжетов на телеканалах).

6.5. Организатор олимпиады организовывает фото-и видеосъемку и по окончании мероприятия делает на основе отснятого материала итоговые ролики, в которых отражает церемонии открытия, закрытия, награждения, соревнований, элементы культурной программы.

6.6. Организатор размещает на своём официальном сайте и представляет для размещения на официальном сайте Совета директоров профессиональных образовательных учреждений Ростовской области:

не позднее чем, за 20 дней до начала проведения областного этапа олимпиады правила организации и проведения Регионального этапа;

не позднее 10 дней после проведения олимпиады сводную ведомость оценок участников, фото- и видеоотчет.

не позднее 10 дней после проведения – сводную ведомость оценок участников.

6.7. Участники олимпиады прибывают к месту проведения с сопровождающими лицами, которые несут ответственность за поведение и безопасность участников в пути следования и в период его проведения Регионального этапа. 

6.8. В день начала этапа олимпиады проводится шифровка и жеребьевка участников, а также организационно-ознакомительные мероприятия, включающие в себя:

инструктаж по технике безопасности и охране труда;

ознакомление с рабочими местами и техническим оснащением (оборудованием,  инструментами и т.п.);

ознакомление с правилами организации и проведения Областной олимпиады или Регионального этапа.

6.9. Организатор обязан обеспечить безопасность проведения мероприятий: охрану общественного порядка, дежурство медицинского персонала, пожарной службы и других необходимых служб.

6.11. Организатор обеспечивает контроль соблюдения участниками норм и правил техники безопасности и охраны труда.

6.12. В случае нарушения правил организации и проведения Регионального этапа, грубого нарушения технологии выполнения работ, правил техники безопасности участник может быть дисквалифицирован. При выполнении заданий не допускается использование участниками дополнительных материалов, инструментов, электронных книг, мобильных телефонов и т.п.

6.12. Результаты проведения олимпиады по профильным направлениям оформляются актом.

6.13. Результаты выполнения профессионального комплексного задания олимпиады по профильным направлениям оцениваются жюри.

6.14. Каждый член жюри заполняет ведомости оценок выполнения профессионального комплексного задания. На основе указанных ведомостей формируется сводная ведомость, в которую заносятся итоговые оценки.

6.15. В течение двух часов после объявления результатов олимпиады участник может подать апелляцию в апелляционную комиссию.

6.16. Рассмотрение апелляций проводится в течение 2-х часов после завершения установленного срока приема апелляций. При рассмотрении апелляции апелляционная комиссия принимает решение о сохранении оценки, выставленной жюри по результатам этапа Всероссийской олимпиады, либо о повышении указанной оценки, либо о понижении указанной оценки (в случае обнаружения ошибок, не выявленных жюри). Решение апелляционной комиссии является окончательным.

6.17. После завершения рассмотрения апелляций жюри объявляет окончательные результаты (с учетом изменений оценок, внесенных апелляционной комиссией) с указанием победителя и призеров регионального этапа Всероссийской олимпиады, а также участников, получивших дополнительные поощрения.

6.18. По итогам олимпиады составляется протокол жюри с указанием победителя и призёров. Протокол подписывается председателем жюри, членами жюри и руководителем образовательной организации, являющейся организатором этапа, и заверяется печатью указанной организации.

6.19. Результаты проведения олимпиады по профильному направлению оформляются актом.

6.20. Организатор заключительного этапа Всероссийской олимпиады, не позднее 3 рабочих дней, представляет отчет о проведении Всероссийской олимпиады на электронном и бумажном носителях в министерство.

7. Оценивание результатов выполнения заданий, определение результатов этапа олимпиады, награждение призёров и победителей

7.1. Результаты выполнения заданий оцениваются:

Комплексное задание I уровня - по 40-балльной шкале (тестовое задание - 30 баллов, практические задачи - 10 баллов);
Критерии оценки теста: 1 бал на каждый правильный ответ. Время прохождения теста отслеживается программой тестирования автоматически после нажатия стартовой кнопки. Результаты тестирования подводятся членами жюри и заносятся в сводную ведомость выполнения заданий регионального этапа Всероссийской олимпиады. Непосредственно после выполнения теста результаты участникам не оглашаются.

Критерии оценивания ситуационной задачи:

10 баллов 

 Ответ правильный, решение рациональное, представлена информация по ходу решения ситуации (источник, № таблицы, стр.).

5 баллов

Ответ правильный, но не представлена информация по ходу решения ситуации (источник, № таблицы, стр.).

0 баллов

Ответ не верный (нет ответа).

Комплексное задание II уровня - по 60 балльной шкале (общая часть задания -30 баллов, вариативная часть задания - 30 баллов):

Критерии оценки 1 этапа практического задания (ТТК) (общая часть):

· Соблюдение структуры ТТК – до 5 баллов;

· Точность расчетов – до 5 баллов;

· Правильность заполнения – до 5 баллов.

Итого 15 баллов.

Оценка конкурсного блюда  (вариативная часть) – 30 баллов. 

1) Оценка конкурсного блюда оценивается по основным и дополнительным показателям. 

· Основные критерии: 

Органолептические качества основного и дополнительного (гарнир, соус) компонентов блюда 24 балла:

Внешний вид – 4 балла

Запах – 4 балла

Консистенция – 4 балла

Вкус – 4 балла

Рациональность использования сырья – 4 балла; 

Соответствие температурным нормам подачи – 4 балла;

· Дополнительные критерии: 

Дизайн готового блюда – 2 балла; 

Идентичность 2-х порций – 2 балла;

Использование современного оборудования в процессе приготовления – 2 балла 

Оценка профессиональных компетенций: организации процесса приготовления блюда (общая часть) – 15 баллов. Оценивается по следующим параметрам: 

· Рациональность организации рабочего места и методов кулинарной обработки (механической и тепловой) – 3 балла; 

· Соблюдение правил санитарии и гигиены – 3 балла; 

· Целесообразность и качество выполнения технологических операций – 3 балла; 

· Соблюдение правил техники безопасности при эксплуатации оборудования – 3 балла;

Оптимизация потерь при кулинарной обработке на каждом этапе технологических операций – 3 балла.

Сумма баллов за выполнение профессионального комплексного задания (далее - суммарный балл) составляет не более 100. Сумма баллов за выполнение заданий (далее – суммарный балл) составляет не более 100.

7.2. Победитель и призеры определяются по лучшим показателям (баллам) выполнения конкурсных заданий. При равенстве показателей предпочтение отдаётся участнику, имеющему лучший результат за выполнение комплексного задания II уровня.
7.3. Окончательные результаты (с учетом изменений оценок, внесенных апелляционной комиссией) ранжируются по убыванию суммарного количества баллов, после чего из ранжированного перечня результатов выделяются 3 наибольших результата, отличных друг от друга, - первый, второй и третий результаты.

7.4. Участник, имеющий первый результат, является победителем. Победителю присуждается первое место.

7.5. Участники, имеющие второй и третий результаты, являются призерами. Призеру, имеющему второй результат, присуждается второе место, призеру, имеющему третий результат, - третье место.

7.6. Участникам, показавшим высокие результаты выполнения отдельного задания, при условии выполнения всех заданий устанавливаются дополнительные поощрения:
· максимально рациональное использование продукта 

· лучшая организация рабочего места 
· сохранение традиций русской кухни
7.7. Победитель может быть рекомендован для участия в заключительном этапе Всероссийской олимпиады профессионального мастерства обучающихся по специальностям среднего профессионального образования.

8. Финансовое обеспечение проведения номинаций олимпиады
8.1. Финансовое обеспечение проведения Регионального этапа Всероссийской Олимпиады осуществляется за счет:

средств областного бюджета, направляемых на приобретение призов и дипломов, в соответствии со сметой, утверждаемой приказом минобразования Ростовской области;

организационных взносов профессиональных образовательных учреждений, студенты которых являются участниками этапа олимпиады и (или) организационных взносов иных заинтересованных лиц;

организационных взносов Совета директоров учреждений профессионального образования Ростовской области; 

иных средств, поступивших на обеспечение проведения этапа олимпиады (средств социальных партнеров, спонсоров, средств, поступающих из иных источников), а также средств организатора.
8.2.  Величина организационного взноса устанавливается организатором.

8.3.  Питание, медицинское и транспортное обслуживание участников, а также проведение культурных мероприятий для участников обеспечиваются организатором за счёт организационных взносов, иных средств, поступивших на обеспечение проведения этапа олимпиады, а также средств организатора. Питание, медицинское и транспортное обслуживание сопровождающих лиц, а также проведение культурных мероприятий для указанных лиц обеспечиваются за счёт командировочных средств.
Приложение 1

На фирменном бланке организации

Заявка на участие в региональном этапе Всероссийской олимпиады профессионального мастерства обучающихся по специальности среднего профессионального образования 19.02.10 Технология продукции общественного питания
	№
	ФИО участника
	Наименование образовательного учреждения, курс
	ФИО сопровождающего 
	Победитель начального этапа, место

	
	
	
	
	


Контактная информация сопровождающего лица.

Руководитель ОУ                       

МП
Приложение 2
Заявление о согласии на обработку персональных данных участника регионального этапа 
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OTYeCTBO  CyOBeKTa (damumms, ¥vs, 0TIECTBO)
TIepPCOHANBHBIX
JIaHHbIX

2. | Hokymenr, TIacIopT Cepyu HOMep R
YAOCTOBEPSIOLIMH KeM U KOTZa BHIIaH
JMYHOCTh  CyOBekra
TIePCOHANBHBIX
JIaHHBIX

3. | Anpec cyObeKTa | 3apeTHCTPUPOBAaHHEIH HO afipecy.

TIePCOHANBHBIX
JAaHHBIX

Jlaro cBoe cornache cBOeif BoJe M B CBOEM HHTepece ¢ ydeToM TpeboBaHMit

®denepansHOTO

sakona Poccmiicko#i ®epeparun ot 27.07.2006 Ne

152-®3

«O mepcoHANBHBIX HOaHHBIX» Ha 06paboTKy, mepefady H pacHpoCTpaHeHHe MOHX
HEPCOHANBHBIX JAHHBIX (BKIOYAs UX HOJNyYEHHE OT MEHS W/WNH OT MIOOBIX TPEThHX
smn) Oneparopy ¥ APYTHUM IOJIB30BATEIAM:

4. | Onepatop Ha3BaHUe NpodeccrHoHaNbHON 00pa3oBaTeNsHON
TIEPCOHANBHBIX OpraHw3aliH:
JaHHBIX, ITOJXYYHBIIUH
corjracue aipeCc MECTOHAXOXKICHMUS:
Ha 06paboTKy
TIEpCOHANBHBIX
JaHHBIX
C IIETIBIO;
5. | Oens 00paloTKy | UHAMBUIYAJEHOIO YY€Ta Pe3yIbTaToB ONMMIMAMIE], XPaHEHHS,
TIepCOHANPHBIX JaHHEIX | 06paboTKy,  Iepefadd ¥ DAacIpOCTPaHEHHI  MOHX
HEPCOHANBHBIX  JAaHHEIX  (BKIOYas  MX  IIONyYeHHE

OT MEHS W/HIH OT JEOOHX TPeThUX JIAIT)
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6. | Ilepeuens taMmIEs, UM, OTYECTBO, IIOJ, JaTa POXKACHUA, TPasKJaHCTBO,
o6pabareIBaeMBIX JOKYMEHT, YJIOCTOBEPSIOINUEl TMIHOCTh (BHJ JOKYMEHTa, €ro
MIEPCOHANBHBIX NAHHEIX | CepHsS M HOMEp, KeM H KOTZNAa BEJAH), MECTO JKMTENbCTBA,

MECTO PeTHCTpaluy, HHPopMalysd 0 cMeHe QaMIUIiM, UMCHY,
0TYECTBa, HOMep TellehoHa (B TOM UHcIe MOOHMIBHEIHR), anpec
JNEKTPOHHON IIOYTHI, CBENCHHA HEOOXONWMEIE N0 HTOraM
OnuMnuansl, B TOM YHCIE CBENEHHS O JHYHOM CUeTe
B cOeperarensHoM Oanke Poccutickoit @enepanuu

UL COBEPIICHHS:

7. |Ilepeuens peficTBUMEt ¢ | JelicTBUII B OTHOIHEHMM IEPCOHANBHBIX [AHHBIX, KOTOPEHIE
TIEpCOHANBHBIMHA HeoOX0NUMBL JUI JOCTIDKEHHUA YKa3aHHHIX B IYHKTE 5 nenei,
J@HHBIMH, BKmoYyas 0e3 orpaHMueHWsA: cOOp, CHCTEMAaTH3alMIo,
Ha COBEpINCHHE | HAKOTINEHYE, XpaHeHNe, yToYHeHUe (OOHOBIICHUE, H3MEHEHHUE),
KOTOPHEIX JlaeTcs | HCToNb30BaHHe (B TOM dYHCHe Iepefiada), 00E3IHMIHBAHME,
coriacue GIOKHApPOBaHUS, YHHUYTOXKEHHWE, TPAHCTPAHWYHYIO IIepefady
Ha 06paboTKy TMEepCOHANbHEIX ~ JAaHHEIX € ydYeroM  JeCTBYIOINEro
TIEpCOHANBHBIX BAHHEIX | 3aKOHOAaTenbcTBa Poccuiickoii ®eneparmu

C HCHOJB30BAHKEM:

8. | Omucanue Kak aBTOMAaTHU3MPOBAaHHEIX cpeictB oOpaboTkm  Moux
HCHOJNE3YEMEBIX MEPCOHATHHEIX JAaHHBIX, Tak M 0e3 MCIIONB30BaHUA CPENCTB
OIEpaTopoM CIOcoGOB | aBTOMATH3ANUH
o6paboTku
TIEPCOHANBHAIX JaHHBIX

9. |Cpok, B  TedeHwe | Juia yyacTHHKOB ONMMIMALE HACTOAINEE cOracHe HelicTByer
KOTOpOro  HeifCIBYeT | co MHA ero NMOAMHUCAHMA A0 JHS OT3HIBA B MUCEMEHHOM (popme
comtacue Ha 06paboTKy | MiH 2 To/ja ¢ MOMEHTa IIO/IIHMCAHMS COTIacHsI
TIEPCOHANBHBIX JAHHBIX

10. | Ot3m1B COITIACHs | B CIy4Yae HEIPaBOMEPHOTO MCIONE30BAHIA NMPENOCTABICHHEIX

Ha 00paboTKy
NICPCOHANBHBIX JTAHHBIX

NECPCOHAIBHBIX JAHHBIX coryjacue Ha o6pa60TKy
TEPCOHANIBHEIX JaHHBIX OT3BEIBACTCA MOHUM HNHCBEMCHHBIM

o HWHUIATHBE | 3aSBICHUEM
cy0pexTa
TIEPCOHATHHBIX JAHHBIX

(®.11.0. cybnexTa epcoOHaNIBHBIX JaHHbIX)

(momuuce) (mara)





Приложение 4

Программа 

проведения регионального этапа Всероссийской олимпиады профессионального мастерства обучающихся по специальности 

19.02.10 Технология продукции общественного питания 
Расписание работы Олимпиады

900   - 930 – регистрация и жеребьевка участников (аудитория 304)

930 - 940 - инструктаж по выполнению 1 этапа (аудитория 307)

1040 – 1210 – выполнение теоретического задания (аудитория 307);

1210 – 1240 – обед (аудитория 111).

1240 – 1300 – переодевание в форму (ауд. 112), инструктаж по технике безопасности и охране труда; ознакомление с рабочими местами и техническим оснащением (оборудованием,  инструментами и т.п.) (технологическая лаборатория);

1300 – 1500 – профессионального задания (технологическая лаборатория);

1500 – 1600 – работа жюри (защита блюда), подведение итогов (аудитория 111а).

1600 – награждение победителя и призеров (аудитория 304)

1300 – 1500 – мастер-классы для сопровождающих.

