
П Р О Г Р А М М А 
XVII - ФЕСТИВАЛЯ КУЛИНАРНОГО ИСКУССТВА -2017  «КУЛИНАРНЫЙ ОЛИМП» 

 
10 марта 2017 

14.00-15.00 Торжественная церемония открытия фестиваля кулинарного искусства  «Кулинарный Олимп» 
Актовый зал 

13 марта 2017 
9.00-12.00 Конкурс «Мои первые шаги» 1 курс – повар, кондитер (гр. 14,15, 16, 17, 20); техник-технолог (гр. 24, 25) 

 Задание 1. Нарезать овощи сложными формами нарезки и нарезка турнед (картофель, морковь) – 2 участника 
 Задание 2. Приготовить блюдо из овощных масс (на выбор участников) - Лаборатории техникума 

13.00-14.00 Сервис-класс – защита тематических столов (2 участника) 
Презентация конкурсных блюд. Лаборатории техникума 

15.00-16.00 Профориентация  (Выступление директора техникума, визитная карточка техникума, посещение музея, презентация 
ресурсного центра техникума) - Актовый зал 

14 марта 2017 
9.00-12.00 

 
 

«Молодые профессионалы» в рамках Чемпионата «Worldskills» 
2 курс – повар, кондитер (гр. 6, 8, 9, 13, 19, 23); техник-технолог (гр. 4, 5); 
Конкурс - участники – команды групп (2 участника); 

 Задание 1. Приготовить «Тапас»  
- по 3 шт. каждого вида 

- размер каждого «на три укуса» 
1-ый – должен включать куриную печень; 
2-ой – чернослив; 
3-ий – на выбор участника 
 

Задание 2. Приготовить основное горячее блюдо  
из филе курицы (зразы): 

- 2 гарнира: 
- 1 гарнир из овощей на выбор участника; 
- 1 гарнир обязательно использовать крупу 
- приготовить 1 соус на выбор участника 
Масса порции минимум 220 г. 
Соотношение основного продукта и гарнира 60:40        Лаборатории техникума 

13.00-14.00 Сервис-класс – защита тематических столов (2 участника) 
Презентация конкурсных блюд - Актовый зал 

15.00-16.00 Профориентация  (Выступление директора техникума, визитная карточка техникума, посещение музея, презентация 
ресурсного центра техникума) - Актовый зал 

16 марта 2017 
9.00-12.00 Конкурс «Молодые профессионалы» в рамках Чемпионата «Worldskills» 

3 курс – повар, кондитер (гр. 7, 11, 12, 18; 1, 10); техник-технолог (2, 3; 21,22;); 
Конкурс- участники –команды групп (2 участника) 

 Задание 1. «Рулет» - приготовление 
холодной закуски из птицы (бедро): 
- обязательные ингредиенты – фисташки; 
- 1 гарнир на выбор участника (овощи); 
- 1 соус на выбор участника. 
Масса блюда 120 г. 

Задание 2. Приготовить «трио» десертов: 
- один десерт должен обязательно содержать творожный сыр; 
- второй – горький шоколад; 
- третий на выбор участника; 
- один из десертов должен содержать выпечной компонент (песочный, 
безе или на выбор участника).                             Лаборатории техникума 

13.00-14.00 Сервис-класс – защита тематических столов (2 участника) 
Презентация конкурсных блюд                                                                                                                  Лаборатории техникума 

15.00 -16.00 Профориентация  (Выступление директора техникума, визитная карточка техникума, посещение музея, презентация 
ресурсного центра техникума) - Актовый зал 

17 марта 2017 
9.00-12.00 Конкурс «Дебют молодых авторов» 

Мастер класс - «Дебют молодых авторов» на базе Регионального отраслевого ресурсного центра по подготовке 
высококвалифицированных кадров. Индивидуальные выступления обучающихся. 

13.00-14.00 Презентация конкурсных блюд. 
15.00 -16.00 Профориентация  (Выступление директора техникума, визитная карточка техникума, посещение музея, презентация 

ресурсного центра техникума) - Актовый зал 

20 марта 2017 
9.00–12.00 

 
 

Мастер классы по приготовлению блюд с использованием современных технологий, новых тенденций в кулинарии, 
творчества, новизны. Индивидуальные выступления мастеров производственного обучения, педагогических работников, 
родителей и выпускников техникума, коллег родственных учебных заведений (лаборатории ресурсного центра). 

13.00–14.00 Презентация блюд и изделий (актовый зал). 

15.00–16.00 Профориентация (Выступление директора техникума, визитная карточка техникума, посещение музея, презентация 
ресурсного центра техникума) - Актовый зал 

21 марта 2017 
9.00–12.00 

 
 

Мастер классы «Черный Ящик» 
2 курс – повар, кондитер (гр. 6, 8, 9, 13, 19, 23); техник-технолог (гр. 4, 5); 
Задание 1. Приготовление сложных блюд из творога; Использовать обязательный продукт из черного ящика 

13.00–14.00 Презентация блюд и изделий (актовый зал). 

15.00–16.00 Профориентация  (Выступление директора техникума, визитная карточка техникума, посещение музея, презентация 
ресурсного центра техникума) - Актовый зал 

22 марта 2017 
9.00–11.00 Конкурс «Я официант» командные соревнования – 6 участников 

15.00–16.00 Профориентация (Выступление директора техникума, визитная карточка техникума, посещение музея, презентация 
ресурсного центра техникума) - Актовый зал 

24 марта 2017 
14.00-16.00 Торжественная церемония закрытия фестиваля. 

Актовый зал 
 




